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Héﬂbérhet ar viktigt for Martin & Servera. Det handlar inte baraom =~
vara egna verksamheter, utan om att vi vill forflytta hela branschen '

' ° o
i héllbar riktning. Var storlek gér det méjligt. | :’UI, jul stralande
e e jul.

- Utvalt med omsorg &r ett initiativ dér vi Iy’fter vara utvalda leverantorers hallbar-
“hetsarbete. Vi vill med detta 6ka kunskapen och underlatta for val av produkter
som producerats med omsorg om manniskor, djur och natur.

En av branschens hogsdsonger borjar ndrma sig sitt slut och
vi pd Krogdirekt vill pdminna er om vilken fantastisk insats

ni gjort dven detta ar. Och hur mdanga fina och glddjerika

~ kockar inom branchen
~ och matlagnigg‘ s ion. julminnen som ni gett era gdster.

~Du hittar-véi:i'—

| detta nummer fér du traffa tvd medlemmar som vagat ta
steget att Oppna restaurang och pd olika satt involverat sin

familj i jakten pd sina drémmar!

Joakim Vinnardag som tillsammans med sin familj blev kdra

i det unika ldget vid Limhamns smdbdtshamn och bestdmde
sig for att starta bdde hotell och restaurang. De forsdker inte
konkurrera med pulsen i city — utan satsar pd att erbjuda sina
kunder en unik upplevelse. Den vane restaurangdgaren Peter
Yap som tagit fram ett koncept frdn barndomen och lanserat

en ramenrestaurang i hjartat av Linkdping.

Vi énskar er alla en god jul och ett riktigt gott nytt ar!

Henric Rondahl, vd
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Gres o o KOTTBULLAR TILL JUL?
re:] er som lnsplrerar Vi pa Lagerblad Foods kan erbjuda er allt ifran sma 8 g

Upptdck snygga designnyheter som du enkelt kottbullar till storre pa 30 g. Bade med flask, blandfars
kan bestdlla fran oss pa Krogdirekt. eller varfor inte en nétkottbulle.
Ni hittar vara kottbullar hos Martin & Servera eller
— Mardskog & Lindkvist och nu finns flera av dem till

Snurrbar skénhet

F&toljen Parkers rundade och mjuka kampanjprIS.

former ger den ett elegant uttryck.

Med ett generost ryggstod och en

Lat det val smaka!

maffig sits ar den det sjalvklara
platsen att sld sig ner.

Fran Domingo Salotti.

J/ Anpassningssmart
Satsborden Taball funkar lika bra
ihop som isdar. Darfor ar de latta att
anpassa efter olika behov.

Frdn Domingo Salotti.

T Charmig harmoni

La Benda har en harmonisk

mild form som inspirerats av

danspartners silhuetter.
Fran Paged Meble.

—>

Alla ratt!

B4 ar en minst sagt

%

‘-‘F — Lattplacerad fargklick

genomtdnkt stol med

en ergonomisk, bekvam Lilla f&téljen Percy dr
och tilltalande design enkel att placera och
sd att du kan sitta passar darfor lika bra

skont i timmar, i hotellrummet som

Frén Adrenalina. /.” | : véntrummet.
\ i Fran Domingo Salotti.

S {2557 IAGBRBPED TDS JE

® |1 FINLAND
lagerbladfoods.se
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VARA

MAMMA LA MIAN

"Sann matkultur med kvalitativa matvaror pd traditionellt vis”.

Sd beskriver Peter Yap sin nystartade ramenrestaurang Mamma La Mian. Med sin

mamma som inspiration bjuder han in sina gdster till sitt eget barndoms kok.

- Jag var inte sa fértjust i ramen
som liten. Nar man &r yngre

tappar man Iatt intresset for sin
vardagsmat. P& &ldre dagar har jag
f&tt en annan uppskattning for min
matkultur och darfér ville jag 6ppna

en restaurang med fokus p& ramen.

Men Mamma La Mian dr inte hans
forsta restaurang. Han har drivit
restauranger i Linképing sen 30 ar
tillbaka.

— Linkdping var till en bérjan bara

en strategisk plats. Ndr jag kom hit
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for 30 &r sedan sé var det en ung
och vaxande stad. Jag tycker att
det vuxit fram ett lysande system

i Linképing som gynnar féretagare.

Peter har fatt inspiration till sin nya
restaurang fran sin barndom som
praglats av tva av varldens storsta
matkulturer. Nar han véxte upp
bodde han tillsammans med sina
kinesiska fordldrar i Indien. | deras
kok gav hans mamma liv till den
kinesiska kosthdllningen, samtidigt
som omgivningen erbjéd smakprov

pd indisk kost.

Frén sin mamma menar Peter att
han fick mycket kokskunskap
gratis. Men han har ocksd jobbat
hart. Redan som liten sprang han
runt benen pé sin mamma

i restaurangkoket.

— Jag vill féra vidare dkta matkultur
till nésta generation. Och ocksa

det traditionella sattet att arbeta.
Snabbmat &r inte min typ av mat.

| min restaurang vill jag anvénda
mig av frigdende djur, ndrproduktion
och héga ndringsvdrden. Jag vill

bara laga mat som man mar bra av.

Resturangens mysiga sittplatser.

Geniuna metoder

En annan kalla fér inspiration
har Peter hittat pa hans resor till
Thailand.

- Jag inspireras inte av de mest
populdra kockarna som Gordon
Ramsey. Snarare inspireras jag av
de som behdller sin kultur och sina
traditionella metoder. | Thailand
finns det en restaurang som jag
alltid daker till som lagar stekt

ris och crab cake med metoder
som slow cooking. De &r sanna

inspirationskdllor.

””

L&t maten vara din medicin,
som jag brukar sdga.

For att marknadsféra den nya
restaurangen (och &dven sina andra
restauranger) anvdnder sig Peter
av sociala medier, fradmst Facebook

och Instagram.

Men han satsar ocksd pd mun-till-
mun-marknadsfoéring (eller WOM-
marknadsféring). Det bygger pa
att skapa en kundupplevelse som
overtraffar kundens férvantningar
som dterspeglas och sprids genom
deras dagliga dialoger.

— Linkdping &r en relativt liten
stad. Har du dé bra kak, trevligt
bemé&tande och fin service sé
sprider det sig fort. Sa att satsa
pd restaurangens kvalitet i en liten
stad kan spara dig en stor slant

i marknadsféringskostnad.

Vad &r drivkraften som far dig att
6ppna nya restauranger?

- Vad ska man géra annars? Jag
har bara lart mig starta féretag,
skrattar Peter. Under de 40 ar

som jag drivit féretag har jag
stormtrivts. Jag &r tacksam att jag
har orken kvar att arbeta och géra
det jag tycker om trots att jag ndtt
pensionsdlder, avslutar Peter. B

MEDLEM HOS KROGDIREKT

Hur ldnge har du varit medlem hos Krogdirekt?

Jag har varit medlem sen Krogdirekt startade. S& det ar snart 26 ar sen.

Varfér blev du medlem hos Krogdirekt?

Kontakterna. Jag har arbetat inom restaurangbranschen hela livet och knytit

mdnga kontakter under tiden, men trots det sé finns det inget tillfalle d&r man far

sd fina kontakter serverade pd ett silverfat som hos Krogdirekt. Med bra priser

dessutom.
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PANNOUMI’
STEK & GRILLOST

PANRGUMI
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PANNOUMI’
STEK & GRILLOST

Pannoumi Tarn@gsr perfek ' Pannoumi Skivad finns i tva storlekar,
till pytten, pastan 6ch soppan ; for burgaren och slidern.

ll_l"'
(€

PANNOUMI’

STEK & GRILLOST %, s 2 b B I o o
= | ‘I | I va r eg a s pa r n e r

PANNOUM

STEK & GRILLOST

Med Pannoumi Ostfiirs fixar ' Med Pannoumi Helbit bestémmer Nar du blir Vegaspartnc?r far du vara nya auto-
du bade bollarna och biffen. du formen sjdlv. mater laddade med spénnande spel och trygga

spelansvarsfunktioner. Fér dina gaster ar Vegas

en stunds underhalining, som gor att de stannar ",

langre pa din restaurang och ger merforsaljning. Pa BankID
TOPPTESTAD BLAND KOCKAR Vegas tar vi hand om bade installation och service!

OCH MATUTVECKLARE

A

3
&
1

Vegas erbjuder dven kontantfritt spelande.

— STEK & GRILLOST -

Wk: Vivillndmligen att du ska kunna &gna mer tid at
TILLVERKAD AV SVENSK MJOLK E E *_\ det allra viktigaste: din verksamhet. Dina gaster
PA VART ME JERI | KRISTIANSTAD A . loggar enkeltin med och kan smidigt betala
Scanna koden och gér med .Enkelt och sakert bade fér spelare och
E din intresseanmalan direkt! restaurangégare.
FINNS SOM HELBIT, §KlVAD,
TARNAD OCH OSTFARS
Las mer pa eller ring Vegassupporten direkt pa

LIKA MYCKET FULLVARDIGT

PROTEIN SOM | NOTKOTT
SVENSKA
SkColnemejerier Recept hittar du pa storhushall.skanemejerier.se L./Vm S SPEL
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Starka relationer med en avslappnad ton. Det dr Pelle Hanssons ambition for sin
relation till Krogdirekt leverantérer. Darfér genomférde han den 8 november sin
forsta leverantorsfrukost med férhoppningen om &terkommande frukostar.

PELLE HANSSON KROGDIREKT

Den storsta anledningen till att
Krogdirekt valt att starta sina
frukostmaoten ar for att bygga
starka relationer till leverantorerna.
Pelles mangdriga erfarenhet

av samkopsorganisationer har

lart honom vikten av starka
leverantdrsrelationer och vad som

kravs for att bygga upp dem.

— Starka leverantérsrelationer
Oppnar upp for att kunna bearbeta
marknaden tillsammans. Det dr
lattare att f& kontakt med varandra
om man har en ordentlig relation till
varandra. Leverantérerna kan ofta
bidra med ett frascht perspektiv,

tips och ideér.

Hur kom du fram till att du ville

starta frukostmoten?

— Det var faktiskt genom en
leverantér som jag fick upp

o6gonen for att ha frukosttraffar.
Leverantoren hade tidigare haft
individuella frukosttraffar med sina
underleverantdrer och menade att
det var en framgdngsfaktor for dem i
arbetet att skapa stadiga relationer.

Jag ville spinna vidare p& idén.

Syftet med motena ar att hitta
naturliga samarbetstillfallen och
skapa fina relationer som kan
gynna bdde leverantérerna och

medlemmarna.

— Jag ser det forsta motet som

en introduktion for leverantérerna
och en mjukstart for att kdnna av
intresset for framtida frukosttraffar.
Nu nar traffen ar genomford har
jag efterfragat leverantdrernas
feedback. Deras dterkoppling far
vara vagledande for om vi ska ha
&terkommande frukosttraffar och
hur upplagget for traffarna i sa fall

ska se ut.

Bra uppslutning

Tio av de tolv inbjudna
leverantérerna deltog pé

traffen. Den goda uppslutningen
overraskade Pelle som skickade en
frivillig och informell inbjudan ndgon

vecka innan traffen agde rum.

— Det blev en valdigt lyckad

traff. P& moétet kom bland annat

en ny kontaktperson fradn en av
leverantorerna. Vi hade inte traffats
tidigare och frukosten blev en
utmarkt mojlighet fér honom att
stdlla frdgor om Krogdirekt och jag
fick bergtta om vart koncept. Och
tack vare det fick dven de andra
leverantorer som jag traffat tidigare
en liten repetition av vilka vi ar och

vad vi faktiskt gor.

| framtiden finns dven planer pd att
inkludera medlemmar. Pelle menar
att han inte 6nskar ndgon storre

tillstalining dé& heller, utan snarare

en branschtraff dar medlemmar och
leverantérer har mojlighet att fé

ett ansikte pd varandra. Konceptet
ska vara avslappnat, frivilligt och

kanske halvarsuvis.

Avslappnat uppldgg

- Jag vill att upplégget ska vara: ta
en fika och slé dig ner. Kom ndr du
vill och g& nar du vill. Det ska vara
lugnt och odramatiskt, ingen massa

eller nédgot event.

Och gensvaret hittills tyder pé& fler
traffar. Pelle fick respons fran nagra
av leverantérerna direkt efter motet
dar de lyfte formatet och tackade

for traffen.

— Jag forstar att leverantérerna
tycker om formatet. De stora
leverantdrsmdssorna blir latt
stokiga att navigera for béde
deltagare och utstdllare. Trots att
utstdllare tar med sig flera duktiga
sdljare, ar det ofta svart att nd
personen som dr ansvarig for mitt
geografiska omrdde. Som deltagare
vill man gdrna ha ansiktet pd sin
direktkontakt.

Redan efter jul och ny@r hoppas
Pelle pa fler larorika traffar med
Krogdirekts leverantérer. Ndgonting
att se fram emot 2024 helt enkelt!



LAGERBERGS
KYCKLING

ANNO 1965

Helt enkelt. Vildigt gott!

Allt fler valjer att lagga kyckling pa tallriken. Det ar verkligen framtidens protein!
Det smakar gott, gar att variera i all oandlighet och ar ett klimatsmart alternativ.
Valjer du kyckling fran Lonneberga ar den alltid 100% svensk och framtagen med
omsorg om bade djur, miljo och matltid.

l"\tklvar e m
b - B E -
L "‘.\- "- "-' - -
\\ 4 Y ~e
Lénneberga Lénneberga Lonneberga Lagerbergs Lagerbergs

Kycklingbrostfilé  Kycklingfilé Kycklingbrostfilé  Kycklingbréstfilé, Kycklinginnerfilé
bitar, sous vide sous vide, kylvara utan skinn, kylvara mérad, 130-170g  30-50g, frysvara

kylvara 5x1 kg/SRS 5x1 kg/SRS frysvara 2x3 kg/krt
5x1 kg/SRS Artnr 800617 Artnr 820227 2x3 kg/krt Artnr 820025
Artnr 800299 Artnr 821411

ATRIA

Good food - better mood.

Las mer om vara produkter pa www.atriafoodservice.se

Vi ar specialister pa hygien och rengoring och oavsett om din profession ar att driva restaurang,
ta hand om patienter eller framstalla dryck sa finns vi har for att hjalpa dig med dina utmaningar.

FULLSERVICE

Av oss far du regelbundna besok dar
vi kontrollerar att dina system och
utrustningar fungerar, samtidigt som
vi ger dig kunskap om vara olika
produkters funktioner och
anvandningsomraden.

Vill du veta mer? Tveka inte att kontakta
oss pa krogdirekt.com/kontakt

HELTACKANDE SORTIMENT LEVERANS DAGEN EFTER
Tack vare vér lokala forankring kan vi
direktleverera dina produkter ofta redan
dagen efter du har lagt din bestallning.

I var egen produktionsanlaggning
utvecklar och producerar vi produkter
med fokus pa effektivitet och miljo.
Forutom vara egna produkter erbjuder
vi ett heltdckande sortiment av tillbehor,
papper och engdngsmaterial.

Fo6lj oss i sociala medier!

Hemsida: www.rekal.se
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HAVSHOTELLET & VESSEL

FAMILJEN
SMABATSHA

»

| februari i &r slog den familjedgda restaurangen Vessel upp sina portar vid
Limhamns smdbdtshamn. Restaurangen tar till vara pad sitt vackra Idge med
stora fonsterpartier ut mot fartygen i hamnen. PG menyn finner du klassisk
skandinavisk mat med sydeuropeiska inslag.

- Efter en process pa ndstan tolv
manader dr vi valdigt glada att
restaurangen dntligen ar 6ppen.
Vi &r ocksd tacksamma 6ver

det varma valkomnandet som

restaurangen har fatt av omrédet.

Att de skulle 6ppna i just Limhamn
var sjdlvklart fér Vessels dgare fran
forsta borjan. Familjen har drivit

féretag i omradet sedan 2016.

— Vért hotell ligger i samma

byggnad fast pd andra sidan,

laogtugg & hotellsnack  NR 4 - 2023

berdttar Joakim. Foérsta gdngen
mina férdldrar kom hit var for att
kolla pd ett slitet hotell som var till
salu. De hade inga planer pd att
kdpa det, men val pd plats blev de
kdra i laget. D& bestdmde de sig
for att hdr, i smdbdtshamnen vid

Limhamn, ville de starta ett hotell.

Till en borjan drev de vidare det
nyinkdpta hotellet under tidigare
flagg: Strand Hotell. Under de férsta
ett och ett halvt dren vantade

familjen in byggnadens stora

stambyte, vilket skulle hélla hotellet
stdngt under ett halvar. Det gav

familjen ett ypperligt tillfélle att

satta fart pd deras stora renovering.

Unikt koncept

— Efter ett halvdrs renovering
6ppnade vi dérrarna till hotellet
under nytt namn: Havshotellet.
Hotellet ar nu ett designhotell

som inspirerats av berémda

skepp. Maria, min svagerska, ar
inredningsarkitekt och har designat
hela hotellet.

Nuestra Sefiora de Atocha - Fartyget med i sarklass dyraste lasten.

— En dag satt hon pd tdget mot Danmark och sé&g ut
over havet. D& insd@g hon att bdtar &r ndgonting som
mdnniskor har IGtt att knyta an till och som &r latta att
skilja p4, aterberdttar Joakim. Konceptet vi sékte for
hotellet var olika stilar pé& alla rum fér att alla gaster
skulle kunna hitta rum som passade deras unika stil.
Samtidigt énskade vi att alla rum skulle falla under
samma kategori. Darfér blev resultatet 21 rum som

representerade 21 olika skepp.

e

Mayflower - En resa till 1620 med brittiska pilgrimer.

FAKTA:

Varfér blev ni medlemmar hos Krogdirekt?
Vi blev framst medlemmar fér att f& hjalp med
avtalsskrivningar. Att ha kontaktperson som

kunde komma med inspel var ocksd en anledning.

Vad har Krogdirekt hjdlpt er med?:
Framfor allt har de hjdlpt oss att fa ett ratt
inlésenavtal och kontakter till bra leverantérer.

Var kontaktperson, Pelle, tadnker ofta &t oss.

Vi behéver inte ringa och frdga om allt, utan han
kommer ofta till oss med idéer och forslag.

Vi marker att han har oss i bakhuvudet, vilket

vi uppskattar.

Vasaskeppet - Vessels enda svenska fartyg och ett av hotellets familjerum.

laogtugg & hotellsnack  NR 4 - 2023
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Tiden efter nydppningen
spenderade familjen med att

starta upp verksamheten i, och
marknadsféra, det nya hotellet.

Det visade sig snabbt bli en ovdntat

stor utmaning.

— Mycket handlade om att berdtta
att det gamla hotellet var borta
och informera om det nya. Det
gamla hotellet var slitet och

hade under daren dragit pa sig ett
ddligt rykte. Vi, som dr en liten
enskild ndringsidkare, hade sma/
begrdnsade resurser for att nd ut
med vart nya budskap vilket var

utmanande.

Tuffa tider

Precis ndr hotellverksamheten fétt
luft under vingarna kom Covid. Som
over en natt tappade hotellet 86
procent av sin omsdattning. Under

flera veckor ekade rummen tomma.

— D& maste man véga tdnka
kreativt. Vi vande oss till sociala
medier och publicerade att man
fick komma och bo hos oss en
natt och betala vad man ville.
Familjen visste redan fran borjan
att de inte skulle tjgna ndgonting

pd konceptet utan s&g det snarare

som goodwill. Men konceptet fick

en ovdntat fin respons.

— Ensamstdende mammor har
skrivit brev till oss ddr de tackar
oss for var gastfrinet och menar
att vistelsen blev en ljusglimt i
vardagen. Vi fick ocksd besék

av manniskor som for forsta
gdngen dvernattade pd ett hotell.
Vart initiativ blev en satsning for

medmadnniskorna.

Sparas inte pa krutet

Hotellet har sedan dess repat

sig och upplevt en uppdtgdende
trend, vilket fick familjen att satsa
stort och dppna restaurangen
Vessel. Restaurangen har fatt

ett varmt vdlkomnande. Manga
Limhamnsbor har tackat familjen
for att de 6ppnade just i Limhamn
och uttrycker att denna typ av

restaurang saknats i omradet.

Harlig atmosfar med en valkomnande bar.

— Mdlsdttningen med Vessel

har hela tiden varit att skapa en
métesplats, oavsett storleken pd
sdllskapet. En plats for alla och vid
alla tillfdllen helt enkelt. Det har till
och med blivit restaurangen som vi

helst gdr till Gven efter arbetstid.

Framdt har familjen stora planer
for restaurangen. P& agendan stér
bland annat vin- och &lprovningar,

konferenspaket, minnesstunder och

Vessels forsta julbordssésong.

Vi 6nskar dem ett stort lycka till!

Utsikt pd& uteserveringen.

Delar av familjen bakom Havshotellet och Vessel.

) b 4

Vi har stora planer,
sdger Joakim.

FAKTA:

Adress: Strandgatan 50,

Limhamn

Webb: vesselmalmo.se &

havshotelletmalmo.se

Facebook:
Vesselmalmo &

Havshotelletmalmo

Instagram:
@vesselmalmo &
@havshotellet



Dalarna

Henric Rondahl

Din Krogdirektkontakt neiekrogdirekt.com

krogdirekt.com

073-320 09 60

Géteborg, Vastra Gétaland, Halland, Skane

Pelle Hansson

070-916 8273

Goteborg, Vdstra Gotaland

Lena Nethander

070-916 83 24

Stockholm, Uppsala

Johakim Philipson

072-312 22 85

Vdstmanland

Tony Issa

021-55116

Vdstmanland

Hovig Garabet

021-55116

Vdsternorrland

Esbjorn Habicht

070-316 31 52

Ostergéstland, Orebro, S6dermanland, Gévleborg

Josef Yildiz

070-956 53 56

Ostergstland, Jonksping, Kalmar, Kronoberg,

Gadvleborg

Thomas Bjérklund

Kontakta Samkopsgruppen

HENRIC RONDAHL

JOSEF YILDIZ

Goda ravaror fran nar & har ; PELLE HANSSON

P& Mardskog & Lindkvist har vi alltid varnat om den nérproducerade LENA NETHANDER

maten. Och vi ar dvertygade om att ménga med oss vill gynna @ | —
de lokala livsmedelsforetagen. Dels for att bidra till ett battre THOMAS BJORKLUND

Klimat, dels for att det faktiskt smakar sa bra med héargjorda .  00O0O0O0O0O09o@6@@©@©O©-.—An B - . 9>
ravaror! | vart sortiment hittar du produkter fran narmare

130 nérproducenter. Prata med oss om du vill kunna servera hej@samkop.se  samkop.se

mat fran lokala gardar. MARDSKOG & LINDKVISTAB

Jonkoping: 036-18 12 00 | Norrképing: 011-32 16 00 | Kalmar: 0480-45 64 80 | mardskog.se

073-320009°60

070-956 53 56

070-916 8273

070-916 8324

070-84137 01

krogtugg & hotellsnack

070-841 3701
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Vara samarbetspartners
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