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Utvalt med omsorg

Hallbarhet ar viktigt fér Martin & Servera. Det handlar inte bara om
vara egna verksamheter, utan om att vi vill férflytta hela branschen
i hdllbar riktning. Vér storlek gér det méjligt.

Utvalt med omsorg ar ett initiativ dar vi varje
manad later en av vara leverantorer beritta om
sina malsittningar och sitt arbete med hallbarhet.
Vi vill med detta 6ka kunskapen och underlitta
for val av produkter som producerats med omsorg
om manniskor, djur och natur.

Genom 6kad kunskap gor vi det littare att gora
medvetna och hallbara val.

Du hittar Utvalt med omsorg pa martinservera.se
Under 2023 kommer vi 4ven arrangera ett antal
webbinarier med kockar och leverantorer som
bidrar med inspiration och kunskap om hallbarhet.

W

1 .|E| Tillsammans arbetar vi

I samarbete med:

culdFager;, /?

B ocoon B BN

#Nr 1l

Snart dr det var!

| skrivande stund snéar det utanfér fonstret och vdren kdnns
ldngt bort, men vi vet alla att den kommer. Det ser vi verkligen
fram emot. Kvittrande fdglar, uteserveringar som bérjar att
byggas men framférallt Idngre och ljusare dagar d&r alla sdkra

vartecken.

Det senaste dret har varit tufft fér oss alla med pris- och
rdntehéjningar, sjukdomar som avlést varandra, och en allmant
orolig omvdrld. Mitt tips dr att férséka leva i stunden och
férséka fokusera pd det som gér livet harligt. Och vdren &r ju
en san sak att fokusera pad, det ska bli s@ sként med sol och

vdarme!

Vi pd Krogdirekt finns som alltid har fér att underlatta er
vardag och kommer att fortsdtta med det. Visste ni férresten
att vi ocksd erbjuder digitala méten om det skulle passa era

behov fér stunden battre? Kontakta ndgon av oss

sd hjdlper vi er!

Ha en trevlig var och tveka inte att héra av er

om vi kan hjdlpa till med nagot!

Henric Rondahl, vd

Ansvarig utgivare: Henric Rondahl Tryck: Voky Annonskontakt: Henric Rondahl, Vi reserverar oss fér eventuella tryckfel.
Form och produktion: You Are Here Utgava: Nr 1 - 2023 +46 (0) 73-320 09 60, henric@krogdirekt.com
Omslagsfoto: Maria Rossi
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Slappna av
Skén hdnggunga med flatning

och skéna dynor i vattentdtt tyg, Sna f;
Daisy Swing fradn Vermobil. T\ Grdna fingrar
Snygg blomldda som
heter Box i galvaniserat

och lackat stal.

Grejer som inspirerar

Upptdck snygga designnyheter som du enkelt
kan bestdlla fran oss pa Krogdirekt.

—

100% atervunnet
Serien Stack i
dtervunnet material
far med sin unika
Terra-farg och grova
matta textur en hdarlig
vintage effekt. Pallen
gdr utmarkt att

stapla.

T Stilren
Soffan Miami fran Vermobil dr en
loungemdbel med stilfulla féarger.
Loungemoduler, fristédende eller
kopplingsbara. Kléddseln i Panama

waterproof.

—
Stapelbar

Helsvetsade och
sjdlvjusterande pd ojadmnt
underlag. Bordet heter
Quatris och kommer

fran Vermobil.

%

Charmig kudde

Stor och generés
sittmodul med enkelt
flyttbart ryggstéd. Suomy
fran Vermobil finns i

mdanga naturliga farger.

EN BRA START PA DAGEN!
SMAKAR OCH SER HEMGJORT UT!

Ett bra frukostalternativ for ALLA!

Dessa nyheter passar ocksa lika bra i en sallad,

Vart senaste tillskott till var falafelfamilj. Har
har rodbeta (29 %) fatt spela huvudrollen
med sina halsoeffekter tillsammans med de
traditionella kikarterna (24 %).

RODBETSFALAFELBIFF 30 G

Tillredd. Djupfryst.
ca180stx30g=54kg

GLUTENFRI. l\!lJf)LKFRI. LAKTOSFRI.
INNEHALLER INTE AGG.
KOSTFIBERHALTIG. VEGAN.

Martin & Servera 107752
Mardskog & Lindkvist 4076

till brunch och pannkakorna aven till dessert.

Farggrann och lacker vegetarisk biff med
knaprig yta. Innehaller éver 50 % majs,
vilket marks i smaken. Passar utmarkt till
sallader och lunchportioner. Man kan dven
anvanda majsbiffen som tillbehor till fisk-
och kottratter.

MAJSBIFF 30 G

Tillredd. Djupfryst.
ca180st.x30g=54kg

GLUTENFRI. l\!lJf)LKFRI. LAKTOSFRI.
INNEHALLER INTE AGG.
KOSTFIBERHALTIG. VEGAN.

Martin & Servera 100201

7 vira
 LACKRA
. NYHETER!/

Kvargpannkakan innehaller 34 % kvarg och
har hogre proteinhalt &@n vanlig pannkaka.
Lacker med bade s6ta och salta tilltugg och
passar till frukost, mellanmal och dessert.

KVARGPANNKAKA 40 G

Tillredd. Djupfryst.
ca75stx40g=3,0kg

LAKTOSFRI.

Martin & Servera 418277
Mardskog & Lindkvist 4200
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(LET!S GET/E

Fredagen den 13:e januari, granne med Stockholms vdlkdnda musikhak
Bréderna Olssons Garlic & Shots i SoFo, slog magiska Voodoo Room upp
sina portar. Har bjuder de in sina gdster till S6dermalms egna fargsprakande
Louisiana med matrdatter fa stockholmare smakat pd tidigare. En fértrollande
upplevelse utéver det vanliga alltsa.

- Allt med restaurangen d&r helt
unikt. Hela miljén andas Louisiana,
New Orleans och voodoo. Det kédnns
som att vara utomlands och man
blir lycklig bara av att vara ddr,
kanske dricka en cocktail i baren
och insupa atmosfdren, sager
Thomas Emblad, en av deldgarna

i restaurangen.

Thomas Emblad &r en erfaren
entreprendr som varit i krogsvdngen
sedan 90-talet. Han har bland
annat startat Koh Phangan,

en starkt tematisk thaildndsk
restaurang, Aya Beach Club

i Nyndshamn och Slaktkyrkan

vid Globen. Han har med andra
ord hunnit samla pé sig en hel del
kunskap om vad som fungerar och
inte inom restaurangbranschen.
Men han har ocksd ett finger med
i spelet vad gdller Voodoo Rooms
grannhak Bréderna Olssons Garlic
& Shots, och de bada har mer

gemensamt dn bara gatan de

ligger pa.

Stjdrnspdckat styre

Vid sidan av krégarlivet ar Thomas
ocksd@ musiker, pyrotekniker,
scentekniker och turnéledare

och har rest varlden 6ver. Bade
som hdrdrockssé@ngare med

sitt eget band Fatal Smile, och

for att assistera vanner i andra
valkédnda band som Mustasch och

Candlemass.

Den som dr inne i musik- och
krogsvdngen kanske minns att
musikbranschens vattenhdl,
Broderna Olssons Garlic & Shots,
té&nkte kasta in handduken fér
tre &r sedan. Men ocksd att
restaurangen dd rdddades av
Thomas och ett géng andra
musiker som ville bevara den
historiska samlingspunkten. Och
aterupplivade restaurangen. Det dr i

stora drag den grupp som nu ocksd

har startat Voodoo Room i

den stora hérnlokalen intill.

- Vi funderade pé& hur

vi skulle locka mer

folk pd& vardagar och

jag mindes hur det

alltid blev battre

p& Koh Phangan fér

varje bra restaurang

som &ppnade intill, s&

vi hoppades att nédgon
skulle kdpa grannkrogarna
och goéra ndgot kul. Till slut blev

det sé att vi gjorde det sjdlva.

Nu eller aldrig

Att det blev just Voodoo Room var
till stora delar Thomas fértjanst.
Resultatet vi kan bestka idag var
frédn bérjan en personlig drém som
under 15 é&r legat och grott och
bubblat under ytan, och helt enkelt
bara vantat pd ratt ldge att stiga
upp till ytan.

— 2007 var vi pd turné i USA och
i bérjan av turnén spelade vi pé
House of Blues i New Orleans
franska kvarter. Efter giget skulle
vi gd upp till Bourbon Street och

pd vagen dit kikade jag inien

souvenirbutik som var full med

hot sauces och voodoogrejer. Den
kvdllen féddes idén till Voodoo
Room, som i min skalle var ett annu
battre koncept dn Koh Phangan,
dnnu mer crazy och med bredare
meny som tilltalar fler, berattar

Thomas.

Jag har alltid vetat
att Voodoo Room
mdste byggas en

vacker dag

MEDLEM HOS KROGDIREKT

Varfér &r ni medlemmar hos Krogdirekt?

Jag har jobbat i restaurangbranschen i 30 ar och orkar inte

ldngre leta och jaga priser éverallt. Det dr valdigt tidskrdvande

att leta bdsta avtal och hdlla koll pa alla prishéjningar som

hela tiden dndras. Frdgan &r varfér ndgon ska vilja géra det

sjalv ndr tjansten nu finns. Tillsammans ar vi starka och ju fler

som dr med desto battre for oss alla.

Kan du ge ndgra exempel pa vad Krogdirekt hjalpt er med?:

Vi har tagit alla avtal genom Krogdirekt utom bryggeriavtalet

eftersom vi behévde finansiering. Jag tror vi anvdnder oss

ganska uteslutande av Krogdirekts samarbetspartners.

krogtugg & hotellsnack NR1 - 2023



Fargsprakande inredning ddr alla detaljer ér noga utvalda.

Kontrollerat crazy

P& Voodoo Room ldmnas inget at
slumpen. Alla detaljer i inredningen
ar noga utvalda och kan beskrivas
med ett ord — fdrg! Fargsprakande
lampor, tavlor och snygga loppis-
m&bler blandas med voodoo-
relaterade inredningsdetaljer som
kycklingfétter, djurkranier och
symboler. Var inspirationen kommer
ifrdn &r det verkligen ingen tvekan
om. Men &ven om inredningen
skapar en slédende mystisk
atmosfdr ar det ocksa valdigt

viktigt med vilka som jobbar ddr.

— Att hitta hjartlig och personlig
personal dr ndgot jag ocksd har
efterstravat. Underbara ménniskor

skapar en hdarlig stdmning vilket ar

FAKTA:

Adress: Folkungagatan 84,
116 22 Stockholm

Webb: www.voodooroom.se
Facebook: Voodoo Room

Instagram: @voodooroomsthim
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viktigt fér en minnesvard kvdall pé
lokal och det ar vad vi vill ge. Sa det

ar viktigt for oss.

Magisk mat

New Orleans ldge vid Mississippi-
flodens utlopp mot mexikanska
golfen marks tydligt i matkulturen
dar fisk och skaldjur far en stor
huvudroll. Att staden dessutom
har varit bdde fransk och spansk
speglas ockséd i maten, precis som
grannstaten Texas starka BBQ-

traditioner.

— Det magiska med New Orleans ar
bredden. Lagg till de afrikanska och
karibiska influenserna, en tvd meter
bred grill med olika zoner fér kott,
sallad och skaldjur s har du ratt

forutsattningar fér magisk mat.

P& frdgan om vad i Voodoo Rooms
smakrika meny som &r storsdljaren
blir valet svért. Thomas ndmner
deras vdldigt populdra Magic
Creole Surf & Turf, men ocksd ratter
som Marie Leveau Gambas och

Secret River Lobster Bisque.

— | Louisiana har de lika starka
traditioner som vi gdllande kréftor,
men ddr dr det bade festligare och

godare med deras varma Crawfish

Boil som har blivit valdigt populdart
hos oss. Kraftorna kokas med
potatis, majs, apelsiner, 16k och en
massa kryddor. Har kan man ocksa
ha kré&ftskiva med tidningspapper
pd borden vilket &r en makalés

upplevelse!

SoFos smultronstdlle

Ndr restaurangen dppnade i januari
var de egentligen inte helt redo,
och med sommaren runt hérnet
har Thomas och Voodoo Room

lite att std i, som att komplettera
koket, fixa logistiken och hitta
ratt personal infér sommaren. Men
Thomas ser onekligen fram emot
sommaren och det den har att
erbjuda.

— Nu langtar vi efter en fantastisk
sommar. Vart hérn av SoFo

blir fantastiskt eftersom vi nu

far ha uteservering bdde pa
Folkungagatan och runt hérnet pd
Sédermannagatan. Med Bréderna
Olssons Garlic & Shots och Voodoo
Room blir det fyra uteserveringsytor
varav tre dr nya. Det blir ett

riktigt smultronstdlle och ett hérn
av Stockholm som bara mdste

besdkas. Framtiden ser ljus ut!

VLKOMMEN TILL
MARDSKOG & LINDKVISTS MASSA

————— o e A
Under en intensiv dag far du chans
att upptécka produkter och nyheter f6r
det professionella kéket! Massgolvet
ar fyllt och pa plats finns ndrmare
130 leverantoérer som bjuder pa
inspiration och idéer. Dessutom
har vi ett scenprogram med
trendspaningar, tavlingar
och riff av Dregen.

: FRI ENTRE!

KL 13.00-19.(
ELMIA, JONKOE

~
TAVLING [
— 4
Vem &r den basta

bartendern i regionen?

v— | tavlingen Cocktails &
Mocktails ser vi vem som &r
bast pa att blanda drinkar!
F6lj utmaningen pa scenen!

=g

Fynda non food
och alkohol pa
massans outlet!

Mejla massa@mardskog.se och
anmal vilka som kommer fran ditt
féretag. Om du inte &r kund idag och
har utskankningstillstand, bifoga en
kopia med anmalan.

spel =
9liq;
9ermey Vé‘r?e

Vegas —endel
av underhallningen

Nar du blir Vegaspartner far du vara nya automater laddade
med spannande spel och trygga spelansvarsfunktioner.

For dina gaster ar Vegas en stunds underhélining, som gor

att de stannar langre pa din restaurang och ger merforsaljning.
P& Vegas tar vihand om bade installation och service!

Vegas erbjuder dven kontantfritt spelande. Vi vill ndmligen att
du ska kunna d&gna mer tid 4t det allra viktigaste: din verksamhet.
Dina gaster loggar enkeltin med BankID och kan smidigt betala
med Swish.

¥ p)

swish® BankiD

Scannakoden och gér din
intresseanmalan direkt!

Las mer pa vegas.se eller ring
Vegassupporten direkt pa 020-44 88 22.

e VEGNS

L.J SVENSKA
SPEL
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Enkelt, helt enkelt. Det &r nyckelorden nér barndomsvdnnerna Albin Falkenby och

William Rossi beskriver sin nystartade italienska pizzarestaurang Mela. Idén om den
egna restaurangen vdcktes av en stark frihetsldngtan, att ha ndgot eget. Och den

idén har nu tagit dem via en foodtruck till deras alldeles egna restaurang

- Férutom en stor passion for mat
sd@ har ingen av oss restaurang-
erfarenhet och produkten av det ni
ser idag dr lardomen av ndstan tre
ars féretagande och pizzabakande
efter mottot "vi testar oss fram”,
sdger Albin.

Sattes i rullning

Resan till restaurangen i Garda
bérjade vid Stigbergstorget i
Goteborg i maj 2020, ddr vannerna
med passion graddade smakrika
pizzor i en foodtruck for att matta
hungriga géteborgare.

krogtugg & hotellsnack NR1 - 2023

i hjartat av Goteborg.

Det var ndr vannerna arbetade
tillsammans pé& Malta de bestdmde
sig for att de ville vara fria och
starta ndgot eget. Sagt och gjort.
V&l hemma igen fick de som genom
ett trollslag tag pd en foodtruck
med vedugn och allt sattes i
rullning. Det var meningen helt
enkelt.

Och nu ndstan tre ér senare har
de en helt egen restaurang mitt i
centrala Géteborg pé hérnet av
Tritongatan 5 och Fabriksgatan 46,
bara cirka 10 minuters promenad

fran stora dragplaster som Liseberg

och Ullevi.

— Det har varit en ldng resa med
mycket jobb men en vdldigt
véardefull sddan och vi dngrar
ingenting, sager William.

Passion for pizza

Besoker du Mela garanteras

du dkta vedugnsbakade pizzor
bakade med omsorg och ett
hemligt familjerecept pd tomatsds
fradn Williams italienska farmor.

Det mdarks att passionen for

Att baka en bra pizza dr ett hantverk rakt igenom.

pizzabakandet finns dar nér William férklarar det
italienska koket, som i grund och botten ar valdigt
enkelt.

Han berattar att mycket tid och energi ldggs ner pé
ndgra fd ingredienser for att gora de riktigt goda och
att baka en bra pizza &r mycket mer &n att bara vdlja
vilka toppings som ska ldggas pé. Det dr ett hantverk
rakt igenom.

Var personliga favorit "Maggan Deluxe”.

MEDLEM HOS KROGDIREKT

Varfér &r ni medlemmar hos Krogdirekt?

Vi blev medlemmar hos Krogdirekt fér att vi
tdnkte att det kunde gynna oss ekonomiskt
och dven spara tid.

Vad har Krogdirekt hjdlpt er med?:

Vi har blivit sammankopplade med olika
personer som pd ett eller annat satt kunnat
hjalpa var verksamhet. Vi har fatt hjéalp med
allt fran var vi handlar ravaror till service av

maskiner.

S4& med tanke pd att Krogdirekt har uppfyllt
bdda anledningarna till att vi bestdmde oss f6r
att gad med &r vi mer dn néjda! Kan man som
féretag spara bdade tid och pengar &r det ju
inget man tackar nej till direkt.

"Margherita” — en ostig drém.

"Patsatini”, "pdsskatore” eller enkelt sagt "nummer 2".

krogtugg & hotellsnack NR 1 - 2023
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— Allt fran hur degen gors, hur ladnge
den jaser eller hur Idnge tomatsdsen
far puttra i kastrullen ar vad som
gor enkelhet s& gott. Att det sen &r
en balans med eld och hundratals
grader i ugnen fér att fa allt att
komma samman dr summan av vart

hantverk, sdger William.

De fér frdgan om vilken pizza som
dr storsdljaren i deras meny och

svaret blir en klassisk Margherita.

?9

Det har varit en lang resa
med mycket jobb men en
valdigt vardefull sédan och
vi angrar ingenting

— Om man kdnner f6r det med
extra parmesanost pd! Den dr aldrig
fel, kan ett stdlle laga en schysst
Margherita, d& vet man att de kan

sin pizza.

Intensivt ar som gatt

Det senaste dret har med andra ord
varit valdigt intensivt fér vannerna.
Sin resa har de delat med sig av

pd sina sociala medier. Med béde
arlighet och hjarta bjuder de in
gdsterna i sin vardag och I&ter dem
|Gra kénna restaurangen. De ger
dem en uppfriskande inblick i bade
upp- och nedgdngar man kan stéta

pd som ny i branschen.

Och mer spdnning 1&r dyka upp fér

den som féljer vannerna dar, idéer

krogtugg & hotellsnack NR1 - 2023

for framtiden rédder det ndmligen
inga tvivel om. For att 6ka sitt
utbud och meny ar till att bérja med
en ansékan om serveringstillstand
inskickad.

- Det vi ser fram emot mest &r
att bérja ha éppet fler kvallar.

| och med att vi inte haft ett
serveringstillstadnd har vi fokuserat
mycket pd lunchéppet. Men nu

nar vi férhoppningsvis snart kan
borja servera ett glas vin eller en &l
till pizzan sé vill vi ladgga fokus pd
kvdllsdppet. Ett serveringstillsténd
hade dven inneburit en bredare
meny och vi ser fram mot att

experimentera oss fram dven dar!

Utdver det finns dven planer pd
att s& smdningom dra ihop lite

workshops eller kurser i lokalen.

— Det &r en del logistik kvar pd den
biten. Men vi har mycket att se fram

emot!

Men foodtrucken da?

Foodtrucken far i nuldget sté i
garaget sd att Albin och William
kan fokusera helt pa restaurangen.
Men pd frdgan om ifall foodtrucken
kommer att géra en comeback

svarar Albin.

— Ndr vi kdnner att det ar mojligt
kan vi kanske kéra i gédng med
foodtrucken igen. Da blir det nog
mest fokus pé events, men vem vet.
En & annan dag pd Stigbergstorget
fér vi nog in, avslutar Albin.

William och Albin.

Mysig atmosfar mitt i centrala Géteborg.

FAKTA:

Adress: Tritongatan 5,
412 51 Goteborg
Webb: melagbg.se

Facebook:
Melagoteborg

Instagram:
@melagbg

krogtugg & hotellsnack NR1 - 2023
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Funderat pd att ta er marknadsféring i sociala medier till ndsta niva?
Bra, 1&t oss hjdlpa er! Vi forstar att det kan vara svart att veta hur man ska
synas i myllret av marknadsférare. Ja, det bdsta man kan géra i det Iaget ar
att dtminstone férséka synas dn att inte synas dalls. Enligt "Svenskarna och
internet” féljer till exempel 4 av 10 varumdrken de tycker om pd Instagram. Sd
fraga er sjdlva, hur blir ni det varumdrket som era gdéster vill félja?

For att hjdlpa er pa traven har

vi tagit fram ett géng tips och
rad som kan hjélpa er lyfta er
verksamhet i sociala medier.
Precis som namnet antyder ar
sociala medier ett sdtt for er att
kommunicera med era gdster.
Med traditionell annonsering, tank
annonser i tidningar, gatupratare
eller liknande, talade man TILL
gdsten. Sa fungerar inte sociala
medier. | sociala medier ska

man prata MED gdsten. Skapa

engagemang helt enkelt.
Vilka &r ni?

Bdrja med att ta er en funderare
over er sjdlva. Vad har ni att erbjuda
som inte ndgon annan har? Lat
sdga att ni har en pizzeria. Det

kan vara svart att séga varfér

just er pizzeria @r annorlunda mot

krogtugg & hotellsnack NR 1 - 2023

grannkvarterets pizzeria.

Det kan vara allt fran att ni har
den grymmaste tomatsdsen och
en speciell degkrydda eller till
att gdsterna Gter sina pizzor pd

motionscyklar eller med égonbindel.

Vi forstdr, det &r inte att, men ndr
ni hittar ert unika uttryck kommer
ni att marka det, och framfoérallt
gdsterna. S& det &r vart en stunds
eftertanke.

Hittar ni dndd ingen tydlig och
unik egenskap att lyfta? Skapa
er en! Ett genomarbetat koncept
gor allt mycket enklare, dven

marknadsféringen.
Vem d&r er dromgdst?

Anledningen till att man
dverhuvudtaget ska ta fram en
malgrupp ar for att effektivisera

marknadsféringen. Genom att

D& kan man annonsera i stora

drag och analysera vilka som varit
mest intresserade av budskapet
och utgd fran det. Och ddrefter
skapa sig en mer specifik mdlgrupp.
De flesta stora sociala medier

har egna analysverktyg som kan
hjalpa féretag att & en inblick i

malgruppen.

Instagram? Tiktok? Facebook?
Hjdlp!

Till att bérja med. Bara foér att en
social kanal finns — behéver inte
ni finnas ddr. Det &r hér ert arbete
med att ta fram er drémgdst
kommer att underlatta ert val av
kanal. Vart finns er drémgdst? Ar
det 80-talister som letar efter

ett snabbt och smidigt lunchhak
fér dagen? Ja da kanske ni hittar
dem pd& Facebook. Eller vill ni locka
90-talister pé& ett glas vin och en
god pasta? Ja dé kanske ni far hdlla
er till Instagram — matbildernas
Mekka. Hanger du med?

| undersdkningen "Svenskarna och
internet” som darligen genomférs av
Internetstiftelsen fér att kartldgga
svenska folkets internetvanor finns
en hel del matnyttig information
att ta del av om ni ar nyfikna pa
var just er mélgrupp befinner sig

just nu.
Ldgg ut, ldgg ut, lagg ut!

Ndar ni hittat ert unika uttryck, vem
ni vill nd ut till och vilken kanal

ni bér befinna er pd - det ar da
det roliga bérjar. Det ar dags att
skapa! Sociala medier &r ganska
tidskrdvande, sa en bra sak att
borja med kan vara att utse ndgon
eller nédgra som kan hantera era
sociala medier. Har ni till exempel
ndgon i personalen som &r grym
pa att fotografera? Anvdnd er av
den kunskapen. Férdela arbetet sa
att det finns utrymme for att ta
grymma bilder. Ni kommer att vinna

pa det i langden.

P& sociala medier racker det inte
bara att ldgga ut fina bilder da
och da&. Det gdller att vara aktiv.
Kommentera och interagera med
era gdster, det dr det de sociala
ndtverken ar till for — att nétverka.
Men blanda innehdllet péd era
kanaler, I&t fina bilder samsas
med att |&ta gésterna ldra kdnna
er personal och ibland, dé och dg,
kan ni ocksd locka med négot

spdnnande erbjudande.

Lycka till!

Tips - hdrma!

Foljer du nédgon restaurang

pd sociala medier som gor

riktigt grymma inldgg? Foérsok

att applicera det pd er egen
restaurang, utifran vilka er
mdalgrupp ar och framférallt utifran

hur ni vill sté ut i mangden.

veta ungefdar vem man vill nd ut
till kan man skapa mer tréffande Lugn bara lugn! Fér att ta riktigt bra matbilder behévs det inte en superdyr
innehdll i sina sociala medier. B&dde

systemkamera. Det récker med mobilen du har i handen och lite extra piff!
i hur man uttrycker sig och i
vilka erbjudanden man tar fram.
Nd&r man tar fram en malgrupp
brukar man titta pé dalder, kon,
plats, inkomst, varderingar och

liknande.

Visst kan man marknadsféra 1. Fokuspunkt
mot alla alltid, men dé& ar

sannolikheten att du kastar Erbjud nagot att fasta blicken pd. Tank dig en sallad,
pengar i sjon ganska stor d& det ska finnas ndgot att fokusera pd. Det kan till
inte alla &r intresserade av just exempel vara en kottbit eller en ort.
era produkter eller tjdnster. Att
marknadsféra mot alla kan dock
vara anvdndbart om man &r
relativt ny i sin verksamhet och
vill hitta sin mélgrupp, eller om

man vill hitta nya kundkretsar.
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Highlights

Ogat soker sig till det som ar ljusast. Toppa kottet
med lite flingsalt, det kan vara det som gér att 6gat

soker sig dit.

* Styling

Vilken story runtomkring maten vill du beratta?
Anvdnd snygga underlag, tallrikar och bestick. Matt
keramik brukar fungera bra. Varfér inte samarbeta

med en lokal keramiker?

4,

Naturligt

Anvand dtbar styling fran naturen. Saker som kdanns
naturligt, som blommor och &rter, 6kar kanslan av

genuin mat.

Fargval

Lat matens farger synas. Vdlj tallrikar med mindre farg, det
dr maten som ska vara fargen. Gratt trd och grda platar ar
det ultimata underlaget. Men inte en rostfri aluminiumbank.

Det a&r valdigt svart att géra snyggt pa bild.

6.

Perfectly imperfect

Upplevelsen av bilden ska skava lite ndgonstans. Vi mdnniskor
gillar nar saker avviker. Det kan vara kladd, ndgot som ligger

lite utanfér skarbradan. Eller lite flingsalt utanfér tallriken.
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Tydliga-Partners sénker
din férsakring med 10%

Forsdkringserbjudande till Krogdirekts och Samkopsgruppens

medlemmar for restauranger, hotell, café, pizzerior och gatukok.

Har ni inte férsdkringen via Krogdirekt eller Samkdpsgruppen idag sé skriv pd
en fullmakt och 1&t Tydliga Partners férhandla ner er nuvarande férsdkrings-
premie (gdller endast fér kunder som har en befintlig férsdkring).

Vid paskriven foérsdkringsfullmakt garanterar Tydliga Partners minst 10%

lagre férsakringspremie vid din nésta férfallodag, dvs din férnyade premie
minus minst 10%. Ni kan dven behdlla ert befintliga férsékringsbolag och
f& samma rabatt.

Detta 16fte kan vi hdlla pa alla restauranger férutom de vi listar nedan.

« Pizzerior i byggnadsklass 3, dvs i trabyggnad.

+ Restaurangen dar férsdkrad i en gruppférsdkring som vi inte kan @ insyn i.
+ Restaurangen dr férsdkrad i ett koncept som ej ar flyttbart.

Foér mer info kontakta oss
E-post: henric@krogdirekt.com
E-post: henric@samkop.se

tydliga  kogdirekt

PARTNERS

SKANDINAVISKA T

samkops
gruppen



Din Krogdirektkontakt neigkrogdirekt.com

krogdirekt.com

Dalarna Henric Rondahl 073-320 09 60

Géoteborg, Vdastra Gétaland, Halland, Skane Pelle Hansson 070-916 8273

Goteborg, Vdstra Goétaland Lena Nethander 070-916 83 24

Ostergétland, Smaland Thomas Bjérklund 070-841 3701

Halsingland, Gastrikland Lars Andersson 076-853 30 20

Stockholm Johakim Philipson 072-312 22 85

Vastmanland Mario Macri 070-841 37 08

Vdstmanland Tony Issa 021-55116

Vi ar specialister pa hygien och rengéring och oavsett om din profession ar att driva restaurang,

ta hand om patienter eller framstalla dryck sa finns vi har for att hjdlpa dig med dina utmaningar.

Vdastmanland Hovig Garabet 021-551 16

Vdsternorrland Esbjérn Habicht 070-316 31 52

Ostergstland Josef Yildiz 070-956 53 56

HELTACKANDE SORTIMENT

FULLSERVICE LEVERANS DAGEN EFTER

Kontakta Samkopsgruppen
Av oss far du regelbundna besok dér
vi kontrollerar att dina system och
utrustningar fungerar, samtidigt som
vi ger dig kunskap om vara olika
produkters funktioner och

| var egen produktionsanlaggning
utvecklar och producerar vi produkter
med fokus pa effektivitet och miljo.
Forutom vara egna produkter erbjuder
vi ett heltadckande sortiment av tillbehor,

Tack vare var lokala forankring kan vi
direktleverera dina produkter ofta redan
dagen efter du har lagt din bestallning.

HENRIC RONDAHL 073-320 09 60

anvandningsomraden.

papper och engadngsmaterial.

Folj oss i sociala medier!

OO0

Telefon: 0158-339 00
Hemsida: www.rekal.se

Vill du veta mer? Tveka

inte att kontakta oss!

JOSEF YILDIZ

070-956 53 56

PELLE HANSSON

070-916 8273

LENA NETHANDER

070-916 8324

THOMAS BJORKLUND

070-84137 01

hej@samkop.se * samkop.se
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