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Duka upp till \iulbord‘” |
med oss pa Snabbgross.

Vi har allt frén |yxigm‘am§é|vor till -
goda smaker for buffén.

Se hela vart
sortiment pa
snabbgross.se

—

ﬂ)’Sn” abbgross
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Det lackar mot jul!

Nu gar vi in i en av restaurangbranschens mest intensiva
perioder, julen. Hégtider och julbord avléser varandra pa
|I6pande band och precis som under sommaren betyder det ofta

mycket extrapersonal med fullt upp i bdde kék och servering.

Mdnga av vdra medlemmar som inte serverar julbord har
i stallet fullt upp pd nydrsdagen — pizzans egen hégtid.
Da bakas det pizzor fér fullt pd Sveriges alla pizzerior.

Hdarligt tycker vi pd Krogdirekt!

Vi hoppas att ni i detta nummer hittar lite nya
tankar och inspiration som ger er extra kraft

och glddje att sprida vidare till era gaster.

God jul och gott nytt ar!
Henric Rondahl, vd

Ansvarig utgivare: Henric Rondahl Tryck: LTAB Annonskontakt: Henric Rondahl, Vi reserverar oss fér eventuella tryckfel.
Form och produktion: You Are Here Utgava: Nr 4 - 2022 +46 (0) 73-320 09 60, henric@krogdirekt.com
Omslagsfoto: Robin EImgren



4

Grejer som inspirerar

Upptdck snygga designnyheter som du enkelt

—

Kuddrum .
En puff i murriga
farger sammansatt
av kuddar. Varfér

inte skapa ett harligt
kuddrum med denna?
Puffen heter Pillow

och kommer frédn et al.
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kan bestdlla fran oss pa Krogdirekt.

%

Hart moéter mjukt

Ett blankt hart skal av trd och en
mjuk insida av stoppat tyg bjuder
stolen Aria Big frdn Paged Meble

pd. Stommen finns bade i dkta ek
och betsad eller lackad bok.

Trendigt ’I\
Bojtréastolen Nobo fran Paged
Meble &r en trendig mobel i bok
och rotting med manga olika
betsar att vdlja pd. Vill man ha en
stol med mer liv och personlighet
finns det ytterligare 35 farger att
vdlja mellan till trédet och hela 103

alternativ att valja pa till sitsen.

Ovanligt

Ett 1dgt bord med

tre sidor som med férdel
mobleras i par. Bordet
heter Logan och kommer
fradn Paged Meble.

’l\ I blickfanget

Soffan Lou frdn Domingo &r en soffa likt

ingen du sett tidigare. Mjuka runda sittdelar
som samspelar med strama raka linjer gor
att den drar blickarna till sig. Soffan kan
férses med laddningsuttag som monteras
under sittdelen.
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Till dig som vantat pa en
riktigt bra stek- & grillost!

Stekosten har inte bara blivit ett populart ey
alternativ till kottet i hamburgaren. Den ar GIORD PA
SVENSK

ocksa utmarkt som ingrediens i sallader,
grytor och tapas. Nu lanserar vi Pannoumi
Stek & Grillost i tvé nya varianter.

Pannoumi Tarnad ar perfekt som bas-
ingrediens i en vegetarisk gryta eller pytt,
men ocksd@ som osttopping pd pizza.
Pannoumi Ostfdrs ar en idealisk ersdttare
till kottfars i biffar, bollar, lasagne och andra
farsratter.

Smakmassigt har Pannoumi en mild
syrlighet i kombination med en tydlig men
Iagre salta an exempelvis halloumi, och nar
osten steks eller grillas far den en lackert
frasig yta. Mjolkravaran kommer frdn gardar

i Skdne och sédra Sverige
som sdtter kornas halsa

i fokus och tillverkningen

PANNOUMI' sker pa vart mejeri i

Kristianstad.

PANNOUMI' =105

Vilj mellan 600-grams helbit, 60-grams och
100-gramsskivor, tarningar eller ostférs.

)
srpﬁ{‘gggycl PANNOUMI' Pannoumi finns som:
CIED STEK & GRILLOST o Helbit BNR: 432809
- « Skivor 10 x 100 g BNR: 432847
o Skivor 20 x 60 g BNR: 432880
N 3 « Térnad BNR: 106585
3} skl Sénemsrr « Féirs BNR: 106579

NS 2 PANNOUMI’

= STEK & GRILLOST

storhushall.skanemejerier.se

Skanemejerier — L4
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DUNDER DONER

DUNDERSUCCE
| PARTILLE

Lagg Portstrdket 17 pad minnet till ndsta gdng du besdker Partille, strax utanfér
Goteborg. Ddr hittar du ndmligen ett av Goteborgs bdsta kebabhak - stjarnskottet

Dunder Doner. Dar dgaren, Ahmet Okutan, arbetat hart fér att férena fine dining

med snabbmat. Ett lyckat grepp, i alla fall om man ska tro turkiska Business Time,

Goteborgsposten och Lunchkollen som alla gett restaurangen toppbetyg.

- Det har hdnt sd@ mycket redan!
Jag blev till exempel utvald, och fick
vara med i, Business Time i Turkiet.
De lyfter turkiska restauranger

som lyckats bli bdst i branschen pd
kortast tid. De kom hit och gjorde
reportage till turkisk tv och Youtube

bland annat.

Mot stjdrnorna trots skakig resa
Forsta gdngen Dunder Déner slog
upp sina dérrar var i januari 2020,
inte alls ldnge sedan. Ahmet, som
varit en del av restaurangbranschen

sedan barnsben, kdnde att det

behdvdes nadgot annat — en ren-

odlad déner-restaurang.

Men bara tre mdnader in lamslogs
varlden, och Sverige, av covid-19
och luften gick till en bérjan ur
brostet pd Ahmet.

— Vitdnkte "vad gor vi nu?”. Men
jag kan branschen, jag ger inte upp,

det existerar inte hos mig.

Ahmet och Dunder Déner kdmpade

pd och férsékte nd ut till manniskor

trots pandemin. De marknadsférde

sig och kontaktade féretag i

ndrheten.

— I mars dog det dndd ut, men runt
juli exploderade det bara. Medan
de flesta gick pd kna ékade vi
varje mdnad. 2021 var ett kanondr
och 2022 blev vi utvalda till en av
Goteborgs godaste kebaber.

Kostymer och reflexvdstar

Fine dining och snabbmat dr kanske
inte det férsta man tanker ska
passa ihop som handen i handsken.

Men det ar just det Dunder Déner

P& Dunder Déner kombineras fine dining med snabbmat.

NR 4 - 2022

Renodlad déner-restaurang som lockar bdde kostymer och reflexvéstar.



Enligt Ahmet, Ggare till Dunder Déner,
ar hart arbete, noggrannhet och fokus™

pd kvalitet nyckeln till framgang:
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Vi jobbar hart for
att hdlla hég kvalitet
rakt igenom.

har bevisat. Den uppdaterade
varianten av ett klassiskt kebabhak
lockar gaster fran alla samhdlls-
klasser, bade kostymer och reflex-
véstar. Nédgot som resulterat

i att de dven blivit utndmnda till
"Bdsta restaurang i Partille 2022".

— Det ar till och med kunder som
aker hit fran Kungdlv, och centrala

Goteborg.

Hart arbete, noggrannhet och fokus
pd kvalitet ar nyckeln till framgdng
enligt Ahmet som spenderat
mycket av sin tid i restaurangen,

och det har ju I6nat sig.

— 80 procent av min tid har
spenderats hdar, var bransch ar tuff
och det blir tuffare och tuffare. Vi
jobbar hart for att halla hég kvalitet
rakt igenom, bade pé ravarorna och
lokalerna. Jag &r extremt noggrann

med vilka r@varor vi anvdnder

men ocksd& med stddningen och

Den uppdaterade varianten av ett klassiskt kebabhak har gett dem utmdarkelsen
"Bdsta restaurang i Partille 2022".

hygienen i koket.

Medlem hos Krogdirekt alltid med dem férst, vad de har
FAKTA: For Ahmet var det ingen tvekan for avtal. De har hjélpt oss med

om han skulle bli medlem hos inlésen, férsdkringar och sq,
Adress: Portstraket Krogdirekt. | vanskapskretsen fanns | berdttar Ahmet.
Port 17, Partille det redan andra restaurangagare

som var medlemmar. P& frdgan om - Jag maste ocksa tilldgga att
Webb: www.dunderdoner.se varfér han blev medlem var svaret jag har haft tur med min kontakt

enkelt: pd Krogdirekt, Pelle. Han har varit
Facebook: Dunder Déner . .

kanon, alltid svarat och kommit ut

Instagram: @dunderdoner - Man far framfér allt somnhérighet till restaurangen vid behov. Pelle

med andra entreprendrer. Ar det ar vass, ndr vi mottes klickade vi

ndgot man behdver sa kollar man verkligen.

8 krogtugg & hotellsnack NR 4 - 2022



5 FRAGOR TILL
MEDLEMSRADGIVAREN

Pelle Gr medlemsradgivare pa Krogdirekt med gedigen erfarenhet inom
restaurangbranschen. Som pinfdrsk 18-aring startade han Pélsemannen
i Goteborg, och ddrefter har erfarenheterna bara bytt av varandra.

Fran att bland annat vara hotellchef pd Korsika
och i Alperna till att driva golfkrog och starta ett
snabbmatskoncept pd hemmaplan har han minst
sagt hunnit med mycket. Nu till sist har han landat
hos Krogdirekt ddr alla hans erfarenheter kommer
val till hands. Vi stallde ndgra fragor till honom om

Dunder Déner och Krogdirekt.

Hej Pelle! Vad ar din roll hos Krogdirekt?

— Jag ar helt enkelt medlemsrédgivare och
representant for vdra partners, jag hjdlper vara
medlemmar med ratt avtal for deras verksamhet.

Vi p@ Krogdirekt har ménga ess i rockdrmen, jag

har till exempel suttit pd producentsidan och vet

vad som dr viktigt i férhandlingar. Det dr ju givet

att om man férhandlar &t flera medlemmar samtidigt
ar det |attare att fa battre priser da det handlar

om stdrre volymer.

Vad har du hjdlpt Dunder Déner med?
— Kortinlésen! Sett till marknaden har vi ett helt
oslagbart erbjudande dar. Det kdnns bra. Vi har ocksé

tagit fram ett avtal med Axfood med valdigt bra

Via Pelle pa Krogdirekt far Ahmet hjdlpsamma tips och rad.

rabatt. Sen tittar vi just nu pd férsakringar och elavtal
bland annat. En stor och viktig grej ar ocksd att vi har
producenter som daker forbi medlemmen efter dialog
med oss och checkar av om det dr ndgot mer de kan

gora for dem.

Vad &r det vanligaste du hjdlper era medlemmar med?
— Just nu dr det mycket el, det dr ju trist att héra om
elkostnader som rusar i vag medan vara medlemmar
gor allt fér att hdlla kostnaderna nere. Det har ju
redan varit enorma utmaningar i och med pandemin
ocksd, men vi forsoker hjdlpa till s@ mycket vi kan med

de tips, idéer och kontakter som vi har.

En annan sak dr kassasystem och bestdllningssystem,
det &r en djungel fér vara medlemmar. Jag har fatt
hjalpa dem att fa en helhetsbild pd kostnaden vilket
manga gdnger kan vara svart. Sedan ocksd det
storsta av allt, matleverantérer. Utdver en unik och
stark prisbild far de ocksd, som jag kallar det, "step-
up”-service. En lite uppgraderad behandling da de ar

medlemmar hos oss.

Varfér ska man vara medlem hos Krogdirekt?

- Valdigt enkelt, for att spara mer pengar, det ér ju
darfér man driver verksamhet, oavsett om det dr en
mangmiljonkrog eller ett litet familjart gatukok ute
pa landet. Vi sitter pd mycket kompetens, som vissa
medlemmar verkligen forstdtt, dd |ater de oss ta fram
offerter hos vdra partners utan att de sjdlva behéver
ga den vdgen. De far en trygghet i att vi har en dialog

och "krav” pd leverantéren.

Ar det nagot du vill tilligga?

- Jag har inte hunnit traffa alla véra medlemmar pa
"Bastkusten”, Halland och Skdne annu, men vecka
for vecka sd tar vi oss framat. Och sdklart, tveka inte
att héra av er vid minsta lilla frdga — ni dr s@ kul och

inspirerande att arbeta med!
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2021 bidrog vi
till 634 grip och
3494 avhysningar!

[

KAMERABEVAKNING
LARMCENTRAL 0771-32 75 00

Pa uppdrag skyddas omradet
via kameror med tillhérande atgard.

Skylten & Securitas Directs egendom

Ring oss pa 020-24 00 63 for att
boka en kostnadsfri radgivning.

ANGE REFERENS 06/143

Securitas Direct har i mer an 30 ar erbjudit sékerhetstjanster till féretagsmarknaden.
Med 6ver 80 000 kunder haller vi positionen som Sveriges mest efterfragade larmbolag fér féretag. securitasdirect.se



STRESSIGT INFOR

Med Lagerblad Foods kottbullar far du en kansla av hemlagat och tid over till annat!

Vara kéttbullar ar framtagna for varmhallning och vinner
pa att varmhallas innan servering.

______________________

1002 TRADITIONELL KOTTBULLE 16 G 9863 TRADITIONELL KOTTBULLE 30 G

Tillredd. Djupfryst. Tillredd. Djupfryst.

ca 167 st.x30g=50kg
MJOLKFRI. LAKTOSFRI.

Martin & Servera 357129
Mardskog & Lindkvist 9863

MJOLKFRI. LAKTOSFRI.

Martin & Servera 357111
Mardskog & Lindkvist 1002

E ca325st.x16g=>52kg E

TILLVERKAD
® || I FINLAND

lagerbladfoods.se
Lagerblad Foods Ab | Byangsgrand 14, 12040 Arsta, +46 (0)73 - 447 98 15 lotta@lagerbladfoods.se



FERNANDO DI LUCA
~o—

Favoriter i ny forpackning med mindre olja

73
SOLTORKADE TOMATER

Spéada 6rtmarinerade kronartskockor i kvartar, i trag, Fardigstrimlade soltorkade tomater, i trag, 1,4 kg x 2.
1.4 kg x 2. Goda i sallader, matlagning eller pa smorgasar.
Perfekta som antipasti, i en sallad eller som ett fillbeh&r Praktiska att anvinda direkt i sallader, pasta eller p&
fill grillat k&tt, fisk eller fagel. smérgasar. Perfekta smakséttare i tomatsaser, grytor,
Klyftade och klara, bara att servera. risotto och mycket mer.

www.dilucafoodservice.se

Digitala mofe@}
mecl.,L(rogdlreRt

Vi p& Krogdirekt har, precis’sem manga andra,
anpassat vdr verksamhet till digital verksamhet.
Ar det s& att ni vill ha ett digitalt méte med oss
kan vi darfér enkelt erbjuda méte via Teams,
Facetime eller annan 6nskad digital métesplats.

. OkEI0)
Vadlkommen att kontakta oss ﬁi‘.’&"q—ﬁ

pa krogdirekt.com/kontakt E’Eﬁ
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VEGASPARTNER

Vegas ar mer an bara en
spelautomat. Den ar husets
eget Casino och en extra
inkomstkalla for dig och din
verksamhet.

Bli vér Vegaspartner och & sprillans nya Vegas-
automater laddade med spdnnande spel och
trygga spelansvarsfunktioner. Vi tar hand om bade
installation och service. Du och din personal fér
utbildning, I&pande information och blir ocksé en

del av ett storre néitverk.

En av vdara senaste nyheter ar att véra automater
nu éven tar Smidigt och sékert b&de fér
spelare och restaurangagare.

L&s mer p& eller ring Vegassupporten

direkt p&

Scanna koden och goér din
infresseanmdlan direkt!

-..genomsnittskrégaren tjénar ca 200 000 kr
per é@r pda Vegas? Det motsvarar ungefar
50 luncher per dag. Eller 9 000 liter 61 per ar.
Skillnaden dr att nya Vegas skoter sig sjdlv.

@ SVENSKA
SPEL



Lokalisera
kostnaderna

Varldslaget Gr som bekant oroligt just nu, ndgot som pdverkar alla
pd ett eller annat satt. Skenande elpriser, héjda livsmedelspriser, férdrdjda
leveranser — ja listan kan géras Idng — och fér manga dr ekonomin hart
belastad just nu. Sa det gdller att hdlla i slantarna, eller Gtminstone
vara noga med hur och vad man spenderar dem pa.

4 4

Koppla in oss
pa Krogdirekt sa
-20% fort som méjligt.
— Innan du gor
L <o nagot.
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Lokalhyran dr just en sddan sak,
och en av de viktigaste faktorerna
att ha i dtanke nar du star i

startgropen till din restaurangresa.

— Tank framdt och gardera dig.
Vilka risker tar du, omm du mot
férmodan inte skulle lyckas. Alla
gor sjdlvklart en investering fér
att tjdna pengar pd det men

det &r ocksd viktigt att tdnka

pd vad som hdnder om du inte
gor det, sager Josef Yildiz,
medlemsrdadgivare pé Krogdirekt.

— Vad ar de olika utfallen och vad

gor du om det vdrsta hdander?

Josef har lang erfarenhet av
restaurangbranschen och
vet vad som fungerar
och inte. Mdnga

gdnger har han traffat
personer som statt i
startgropen till sin egen
restaurang, évertaggade
pd att fa dra i gang, utan att
ha helhetsbilden klar fér sig.

— Man &r sd het i stunden, ser inte
allt, glémmer bort att fraga, och
kor pa. Det dr ofta forsta felet
man gor. Var i stdllet noga med att
kolla upp de olika alternativen du
har, vad det kommer innebdra for
just dig. Gor en ordentlig analys
och budget och tank
ocksd pd att saker
och ting kan dndras.
Oftast blir det inte

som man planerat.

Josef har till
och med avrdtt
personer fran
att ge sigini
branschen ndr de
inte tankt igenom
sin affdarsidé
ordentligt.

— Att starta féretag dr en risk
oavsett vem man ar men har man
ingen erfarenhet, vare sig att driva
eller jobba i branschen man vill ge
sig in pg, blir det annu mer riskfyllt.
Da ar det viktigt att man goér sin
egen efterforskning och kollar hur

andra har lyckats.

Det ar dar Krogdirekt kommer in.
Krogdirekt kan vara behjalpliga
med allt redan fran start, till
exempel med affdrsplan, budget
och verksamhetsberdttelse,
att hitta lokaler, ratt inredning,
leverantorsavtal. Ja det mesta.
Josef har manga gdnger markt
att Krogdirekts medlemsrdadgivare
kopplas in i processen alldeles
for sent, nadgot han
hoppas det ska bli

dandring pa.

— Koppla in oss p&

Krogdirekt sd tidigt
som mojligt. Allra helst

innan du skriver pd kontrakt.

Speciellt om du inte har erfarenhet.
Har du skrivit pd ett avtal, d& har
du godkdnt éverenskommelsen.
Det ar b&dde mycket besvarligt
och valdigt dyrt att képa ut sig
fran ett avtal i efterhand.

Hyresavtalet dr jatteviktigt

En hyra &r, beroende pd
verksamhet, en av de viktigaste
faktorerna fér en restaurangs
framgang och framtid. Kostnaden
fér hyran bér ligga mellan 6 % och
10 % av omsdttningen, absolut
inte hogre. Sedan kan det sdklart
finnas undantag, att det ar ett
attraktivt omrade till exempel, dar

det ndstan snubblar in gdster.

Josef forklarar ocksa att det ar
viktigt med grdnsdragningar i
avtalet, vem som ansvarar for vad,

till exempel stddning i anslutande

lokaler, saltning och sandning
utanfér restaurangen, om elen
ingdr eller inte. Ja, dven dar kan
listan goras 1&ng pa saker att hélla

koll pé.

— Var noga med vad som ingdr i
avtalet men ocksd med att férsoka
skapa ett positivt och langsiktigt
samarbete med hyresvdrden. Att
ha en bra relation ar bra fér bada

parterna.

Langden pd kontrakten kan ocksé
variera och hdnger bland annat pd
hur stor investering du planerat att

gora.

— Generellt ar avtalstider tre ér,
men kan vara langre ocksd, fran
fem till tio ar. Ju stérre investering
du vill géra desto langre
kontraktstid vill du ha, for att

hinna jobba igen investeringarna.

Skjut inte fran héften

och ha en buffert

Josef betonar dterigen vikten

av att inte starta ett féretag
utan en noga utrdknad budget
och framfér allt att inte starta
underfinansierat. Har du till
exempel femhundra tusen kronor
att ldgga pd din restaurang, dé
bor tva till trehundra tusen av de
pengarna vara avsatta i en buffert

fér obehagliga éverraskningar.

— Budget kan vara kréngligt, men
dar kan vi pd Krogdirekt ocksé
vara behjdlpliga. Du vet aldrig vad
du stoter pa och det gdr inte att
gardera sig mot allt, man behdver

gora sin laxa grundligt!

krogtugg & hotellsnack  NR 4 - 2022
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Det finns olika satt att

fd& tag i en lokal. De tvd
vanligaste ar bolagsaffar
och inkrdmsaffar.

Vid en bolagsaffér tar man &ver allt
frén férra dgaren, da har oftast inte
hyresvdarden ndgra synpunkter, om
de inte misstdnker att man inte har
rent mjol i pdsen forstds. Risken med
den hdr typen av évertagande dr att

det verkligen inkluderar allt, dven

tidigare dgares skelett i garderoben,
sasom ddliga leverantérsavtal, hdg

hyra eller liknande.

Vid en inkrémsaffar képer du bara
det materiellq, vid en sddan affar
har hyresvarden mycket att sdga
till om, och maojlighet att sdga ja
eller nej till din idé. Férdelen med
en inkrdmsaffar &r ddremot att om
hyresvérden tror pd din afférsplan
med budget och verksamhets-
berdttelse kan du inte bara fa
behdlla hyresavtalet, du kanske till

Ovédntad dndring i hyresavtalet?

och med kan fa till medfinansiering

och investeringar.

— Om du har en bra och genomtdankt
affdrsplan dér du verkligen gjort din
|Gxa, d& brukar jag séga att bdsta
valet dr en inkrdmsa

vi pd Krogdirekt ocksd hjdlpa till,

sdger Josef.

- Vi kan till och med tipsa om
restauranger som vill sdlja om man

vill in i branschen.

Ta kontakt med oss pa Krogdirekt, vi hjélper dig! Vi ser éver situationen ur ett utifranperspektiv och stéttar

dig i att ta fram argument att anvdnda vid eventuella férhandlingar med hyresvarden. Det é@r alltid battre,

och framfér allt billigare, att férsdka komma éverens redan i férsta skedet fér att undvika att tvisten eskalerar

och hyresndmnden och jurister kopplas in.
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Din Krogdirektkontakt neikrogdirekt.com

Dalarna

Henric Rondahl

krogdirekt.com

073-320 09 60

Géteborg, Vastra Gétaland, Halland, Skane

Pelle Hansson

070-916 8273

Goteborg, Vastra Gotaland

Lena Nethander

070-916 83 24

Ostergdtiand, Sméland

Thomas Bjoérklund

070-841 3701

Hdlsingland, Gdstrikland

Lars Andersson

076-853 30 20

Stockholm

Johakim Philipson

072-312 22 85

Vdstmanland

Mario Macri

070-841 37 08

Vdsternorrland

Esbjorn Habicht

070-316 31 52

Ostergstiand

Kontakta Samkopsgruppen

Josef Yildiz

HENRIC RONDAHL
JOSEF YILDIZ
PELLE HANSSON
LENA NETHANDER

THOMAS BJORKLUND

073-320 09 60

070-956 53 56

070-916 8273

070-916 8324

070-84137 01

hej@samkop.se * samkop.se

070-956 53 56




ZOEGAS

BESTALL ARETS
JULKAFFE!

FOR EN SMAKFULLARE JUL, MED TONER AV
MANDEL, APRIKOS OCH MORK CHOKLAD

L
ESSIONA
PRggf,\s HELSY

ZOEGA®

Upptack arets julkaffe 2022 i fardig pase 80 g
till kannbryggare 1,8 liter, art nr: 107593
Begransat antal, forst till kvarn galler!

G



Vi ar specialister pa hygien och rengéring och oavsett om din profession ar att driva restaurang,
ta hand om patienter eller framstalla dryck sa finns vi har for att hjalpa dig med dina utmaningar.

FULLSERVICE HELTACKANDE SORTIMENT LEVERANS DAGEN EFTER
Av oss far du regelbundna besok dar I var egen produktionsanlaggning Tack vare var lokala forankring kan vi
vi kontrollerar att dina system och utvecklar och producerar vi produkter direktleverera dina produkter ofta redan
utrustningar fungerar, samtidigt som med fokus pa effektivitet och miljo. dagen efter du har lagt din bestéllning.
vi ger dig kunskap om vara olika Forutom vara egna produkter erbjuder
produkters funktioner och vi ett heltackande sortiment av tillbehor,
anvandningsomraden. papper och engadngsmaterial.

Folj oss i sociala medier!

Vill du veta mer? Tveka Telefon: 0158-339 00
inte att kontakta oss! Hemsida: www.rekal.se
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